


LIELLOPA TARTARS
Dižonas sinepju mērce, paipalu ola, kaperi

BEEF TARTARE 
Dijon mustard sauce, quail egg, capers

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ 
соус из дижонской горчицы, перепелиное яйцо, каперсы

10
Saddle Creek Shiraz 5,00€

AVOKADO TARTARS
*pievieno garneles / svilinātu tunci (+5 €)

AVOCADO TARTARE  
add tiger prawns / seared tuna (+5 €)

ТАРТАР ИЗ АВОКАДО 
добавь тигровые креветки / обжаренный тунец (+5 €)

9
Secret Coast Sauvignon Blanc 7,00€

CUKINI MILFEJS AR PUTOTU ZAĻUMU SIERU
ZUCCHINI MILLE FEUILLE WITH WHIPPED GREENS CHEESE 

МИЛЬФЕЙ ИЗ КАБАЧКОВ СО ВЗБИТЫМ СЫРОМ С ЗЕЛЕНЬЮ

9
Il Casone Pinot Grigio 6,00€

TĪĢERGARNEĻU KARPAČO
mango gēls, zaļumu mērce, laima-čili mērce, foreļu ikri

TIGER PRAWN CARPACCIO 
mango gel, chimichurri, lime-chili sauce, trout caviar

КАРПАЧЧО ИЗ ТИГРОВЫХ КРЕВЕТОК 
гель из манго, чимичурри, соус лайм-чили, икра форели

13
Tierra Antica Chardonnay  6,00€

CEPTAS JŪRAS ĶEMMĪTES
Saldo kartupeļu biezenis, kinoja, mango gēls

BAKED SCALLOPS 
Sweet potato puree, quinoa, mango gel

ЖАРЕНЫЕ МОРСКИЕ ГРЕБЕШКИ 
Пюре из батата, киноа, гель из манго

18
Secret Coast Sauvignon Blanc 7,00€

1, 3, 11, 13

1, 5, 8, 11

1, 7 ,8 ,11

4,7,8,14

1, 7, 8, 14



1, 2, 3, 7, 8,10

VISTU AKNU PASTĒTE AR BRŪKLEŅU MĒRCI
CHICKEN LIVER PATE 

with lingonberry sauce
ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ 

с брусничным соусом

7
Saddle Creek Shiraz 5,00€

“ZĪDS” UZKODU PLATE
Prosciutto, vistu aknu pastēte, chorizo, fuet, tīģergerneles, Parmas siers, 

kamambērs, olīvas, artišoki, focaccia, dārzeņu čipsi, diļļu mērce
“ZĪDS” ANTIPASTI PLATE Prosciutto, chicken liver pate, chorizo, fuet, tiger prawns, 
Parma cheese, camembert, olives, artichokes, focaccia, vegetable chips, dill sauce

ПЛАТА ЗАКУСОК от “ZĪDS” Прошутто, паштет из куриной печени, чоризо, фуэт, тигровые креветки, 
сыр Парма, камамбер, оливки, артишоки, фокачча, овощные чипсы, соус с укропом

28
Pinord Seleccion Cava 30,00€

1, 7, 8



SKIRT STEIKA SALĀTI
rukola, parmezāns, sinepju mērce

SKIRT STEAK SALAD rucola, parmigiano, mustard sauce
САЛАТ ИЗ СКИРТ СТЕЙКА руккола, пармезан, горчичный соус

11
El Camino Malbec Mendoza 6,00€

1, 3, 4, 6, 8, 10



BIEŠU GASPAČO 
Bietes, kefīrs, gurķi, redīsi

BEETROOT GAZPACHO 
beets, kefir, cucumber, raddish

СВЕКОЛЬНЫЙ ГАСПАЧО 
свекла, кефир, огурец, редис

7
Tierra Antica Cabernet Sauvignon  6,00€

3, 7, 10



MELNĀ PASTA AR TĪĢERGARNELĒM
siera mērce, chorizo, spināti

BLACK PASTA WITH TIGER PRAWNS cheese sauce, chorizo, spinach
ЧЕРНАЯ ПАСТА С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ сырный соус, чоризо, шпинат

12
Tierra Antica Chardonnay 6,00€

1, 3, 4, 7

27

13

10

Pieroth Riesling Nahe  6,00€

Il Casone Pinot Grigio 5,00€



VISTAS FILEJA CITRONU MARINĀDĒ
ziedkāpostu biezenis, baraviku muss

CHICKEN FILLET IN LEMON MARINADE cauliflower puree, boletus mousse
КУРИНОЕ ФИЛЕ В ЛИМОННОМ МАРИНАДЕ пюре из цветной капусты, мусс из белых грибов

11
Secret Coast Sauvignon Blanc 7,00€

LĒNI GATAVOTS JĒRS
zaļo zirnīšu krēms, piparmētru eļļa 

SLOW-COOKED LAMB green pea puree, peppermint sauce
МЕДЛЕННО ПРИГОТОВЛЕННАЯ БАРАНИНА пюре из зеленого горошка, мятный соус

19
Saddle Creek Shiraz 5,00€

ZĪDS LIELLOPA BURGERS
brioche maizīte, bekons, čedars, marinēti sīpoli, terijaki majonēze 

ZĪDS BEEF BURGER brioche bun, bacon, cheddar, marinated onions, teriyaki mayonnaise
ZĪDS БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ булочка бриошь, бекон, чеддер, маринованный лук, майонез терияки

11
Tierra Antica Cabernet Sauvignon  6,00€

7, 10 

 1, 7 ,8 ,11

1, 3, 7, 10, 11 

27

Biešu humuss, marinēti redīsi, ciedru rieksti
CAULIFLOWER STEAK Beetroot hummus, marinated radishes, pine nuts

СТЕЙК ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ Свекольный хумус, маринованный редис, кедровые орехи

8, 11

Teanum Favugne Primitivo  7,00€



TRIFEĻU KARTUPEĻU BIEZENIS
TRUFFLE MASHED POTATOES 

ТРЮФЕЛЬНОЕ КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

7

6

LAPU SALĀTI AR PAŠGATAVOTU PESTO
FRESH LEAF SALAD WITH HOMEMADE PESTO

СВЕЖИЙ ЛИСТЬЕВОЙ САЛАТ С ДОМАШНИМ ПЕСТО

7,8

6



KAZAS SIERA KŪKA AR MELLEŅU MĒRCI 
GOAT CHEESECAKE WITH BLUEBERRY SAUCE

ЧИЗКЕЙК ИЗ КОЗЬЕГО СЫРА С ЧЕРНИЧНЫМ СОУСОМ

8

1, 3, 5, 7

VASARA UZ KAROTES
SUMMER ON THE SPOON 

ЛЕТО НА ЛОЖКЕ

8

1, 3, 7

SVAIGĀ OGU KŪKA 
VEGAN BERRY CAKE 

ВЕГАНСКИЙ ЯГОДНЫЙ ТОРТ

MILFEY WITH VANILLA CREAM AND BERRIES






